




特 集

厳選した北海道産有機小豆を使用。つぶあんとこしあん

の風味とおいしさを最大限に生かしたつぶあんに仕上げ

ています。てんさいを精製した北海道産ビートグラ

ニュー糖を使用し、上品な甘さに仕上げています。

●賞味期限：1年
●原材料：有機小豆（北海道産）、砂糖（北海道産）

有機栽培基準により栽培された国産有機うるち米55％と
国産有機もち米45％を使用。だんご粉としてもっとも良
い配合で製粉しました。石臼と杵を使って粉の温度を上

げずに粉砕・製粉しております。均一で粒子の細かいだ

んご粉に仕上がっております。

●賞味期限：1年
●原材料：有機うるち米（国産）、有機もち米（国産）

植物性のロウのため、ススが出ても拭き取りやすい、

お仏壇にやさしい和ろうそくです。１本１本和紙の

燈心で作られています。表紙の菜の花ろうそくより

持ちが良い１．５号の大きさで、使い勝手の良いサ

イズです。

●ろうそくサイズ：1.2ｘ0.8ｘ10㎝
●燃焼時間：約45分

芯は筒状にした和紙の上から灯芯を巻いて作る

ことにより、独特の明るさと力強い炎が得られ

ます。伝統的なイカリ型の和ろうそくです。●

ろうそくサイズ：1.7×1×9㎝
●燃焼時間：約55分

新月・上弦・満月・下弦、月の満ち欠け4種類のお茶を月の周期に合わせて28日分詰め合わせたアソートです。
・新月のお茶 (5袋)…新しいことをスタートするとき。気持ちの切り替えにピッタリなフレッシュなブレンド。
・上弦のお茶 (9袋)…育ちと繁栄のとき。毎日にパワーを与えるブレンドハーブティ。
・満月のお茶 (5袋)…気分が高まる時。ゆったりとした気分に浸れるブレンドハーブティ。
・下弦のお茶 (9袋)…リセットへ向かうとき。すっきりクリアな時をサポートするハーブティ。

カップにティーバッグ

を入れ、沸騰したお湯

を注ぎます。5～10分頃
が飲み頃です。

お召し上がり方

●賞味期限：3年
●原材料：【新月のお茶/NEW MOON】有機マテ、有機レモングラス、有機ローズヒップ、有機スペアミント、有機緑茶、有機ローズ
【上弦のお茶/WAXING MOON】有機レモンバーム、有機スペアミント、有機ヒソップ、有機フェンネル、有機アニス、有機ヒマワリ、有機ローズ
【満月のお茶/FULL MOON】有機レモンバーム、有機エルダーフラワー、有機マリーゴールド、有機タイム、有機コーンフラワー
【下弦のお茶/WANING MOON】有機ブラックベリーの葉、有機エルダーフラワー、有機緑茶、有機ローズヒップ、有機アップル、有機マリーゴールド
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卵・野菜

キャベツは豊富に含まれるビタミンＣ

やビタミンＫが含まれ、いろいろな用

途に使用できるので家庭で常備してい

ただきたい野菜の一つです。 さつま芋の新品種「栗かぐや」。ねっとり系が主流の中、昔懐かしいホクホ

クした粉質の芋です。糖度が高く、しっとり滑らかな舌ざわりで、身は黄白

色。2023年に登場した品種で、有機栽培の実績が少ない中で作られています。

秋からの出荷される代表的な野菜の里芋。煮物や汁の実などに欠かせ

ない根菜ですが、かごしま有機生産組合では全国でいち早く出荷が始

まります。シーズン当初は早生種なので芋は小ぶりですが、農薬・化

学肥料不使用、有機栽培で作られています。
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野菜・きのこ・果物

平岩農園のぶどうは「栄養周期栽培」という発育過程で必要な栄養補適量与え健康的に作物を作る方法を

されている生産者です。ぶどう栽培では今シーズン殺虫剤を1回だけ散布したぶどうで、元肥えを取最小限
にするため見栄えはあまりよくない（時には枯れたように見える）ぶどうですが、一粒一粒の味は凝縮さ

れています。

生姜王国高知県では一年中色々な生姜が出回りますが、四万十川源流域の四万十生産者グループの

皆さんが、農薬や化学肥料を使用せずハウスで栽培した新物の生姜です。新しょうがは生姜の根が

育ってきた時期にしか食べられません。収穫後は貯蔵せずに出荷するため、水分が多くみずみずし

く辛味や風味がマイルドなのが特徴です。とりわけ四万十産は風味がよく鮮やかな天然の赤い色が

特徴で、見た目にも鮮やかなのが特徴です。薬味だけで利用するのはもったいない。千切りにして

サラダとして和え物に、炒め物や炊き込み御飯や佃煮、浅漬けに。有機栽培。

「甲斐路」は明るい紅色のぶ

どうで、甘みは強くほどよい

酸味もあります。皮が薄いの

で皮ごと食べることも可能で

日持ちがよいのも特徴です。

「ベリーＡ」は黒褐色の糖度がとても

高い濃厚な味わいながら、しっかりし

た酸味もあるぶどうです。ジベレリン

処理（ホルモン剤による種無し処理）

はしておりません。

「ナイアガラ」は緑色系で甘くて香りのよいく、粒は小さめですが果

汁が豊富なぶどうです。
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冷凍・乾燥果菜・豆

馬の鞍に似ていることからこの名前がついた大豆の

仲間。硬めに茹でたら酢とめんつゆで一晩漬けると

おいしいひたし豆ができます。山形では数の子を入

れたひたし豆はお正月、ハレの日のごちそうです。

十勝地方では、煮ると栗のようにポクポクしているので栗豆と

呼ばれ、むかしから煮豆にするととてもおいしいと評判です。

農薬・化学肥料不使用栽培。一晩水で戻し(または熱湯で約2時
間)、やわらかくなるまで煮て味付けする。甘煮がおすすめです
が、塩ゆでにしてから甘味をかけて食べるのも美味しいです。

お赤飯にすると豆の美味しさのみならず、上品な色に仕

上がります。地元では夏、さやごとゆでておひたしにし

たり、お煮しめにして食べられています。農薬・化学肥

料不使用栽培。

甘みや風味が良く、むかしからきなこや豆腐、味噌にしてい

ます。｢味噌には青大豆｣という農家も多く、大豆のなかでは

人気が高い。一般の大豆と同じように昆布の含め煮ほか、酢

大豆やひたし豆にしてもおいしい豆です。煮汁も透明に近く

そのまま食べると割合あっさりしていますが、つぶすと濃厚

な甘みと旨みが特徴。

北海道で自家用に作られてきた個性的な在来種の豆が“地豆”。北海道遠軽町で90年以上の歴史を持つ「べにや長谷川商店」の長谷
川さんが“地豆”の美味しさを多くの人たちに知っていただきたいと会社が「べにやビス」。北海道産の農薬・化学肥料不使用の在

来種の豆をご紹介します。 ●賞味期限：各2年
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豆・蒟蒻・漬物

やさしいぬか漬け風味の浅漬けの素。本格漬けまででき

ます。アミノ酸調味料、安定剤など一切不使用。乳酸の

風味が生きたぬかの風味の漬物が簡単に作れます。砂

糖・動物性原料不使用。

●賞味期限：1年
●原材料：米ぬか糀、米糀、食塩、酵母菌、乳酸菌

小口切りした野菜をビニール袋に入れ、ひた

る位に本品を入れ、空気を抜いて封をして、

軽くもむ。冷蔵庫に入れ漬け込む。軽く絞っ

て出来上がり。

使
い
方

魚谷キムチの通常の新白菜キムチはアミノ酸や人工

甘味料を使用していますが、みどり共同購入会向け

に使用しないものを作っていただいています。他の

キムチに比べてあっさりした味が好評のキムチです。

●賞味期限：15日
●原材料：白菜、唐辛子粉、アミエビ、にんにく、

梨、砂糖、玉ねぎ、生姜、稗、米、鱈、食塩、酒、

昆布、味醂
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豆腐・納豆・農産加工品

●賞味期限：30日●原材料：バジル・にくにく(農場
産)、オーガニック松の実、オリーブオイル、天日塩、
コショウ

「わっばの会」の農場で農薬不使用で作られた野菜を

ベースにしたトマトソースです。完熟したクッキングト

マトにオリーブオイルで2時間あめ色になるまで炒めた
玉ねぎ、にんにくを加えて煮込み、フレッシュバジル・

塩・コショウで仕上げました。さっぱりとした優しい味

が特長です。パスタソースやピザソースに。スパイスを

加えてタコス風など。●賞味期限：180日●原材料：ト
マト、玉ねぎ、にくにく、バジル(農場産)、塩、エキス
トラバージンオリーブオイル、コショウ

野菜は自家農場産農薬、化学肥料不使用栽培。パレ

スチナ産エキストラバージンオリーブオイルで香り

高いバジルペーストです。一般市販品との違い使用

野菜は全て自家農場産。丁寧な手づくりで、保存料

等添加物を一切使用せずに作りました。季節商品に

つき、売切次第終了となります。

北海道で契約栽培したとうもろこしを100％使用。もぎたての鮮度と風味を大
切にするため、収穫後短時間で缶詰にしています。食塩は「天塩」を使用。

粒のシャキシャキ感、コーンの味のくっきり感に優れています。●賞味期

限：2年●原材料：スイートコーン（北海道産）、食塩
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乳製品

ケフィアは、コーカサス周辺で古くから飲まれてきた発酵乳。乳酸菌だけでなく酵母も一緒に働く“混合発酵”なので、ヨーグル

トより香りが複雑で、ゆるめに固まりやすいのが特徴です。発酵は20〜25℃くらいでゆっくり（２４時間ほど）進むので、日本で
は春・秋の室温が適温です。

１箱に１０袋に小分けされた種菌が入っています。

牛乳や豆乳の１リットルパックにそのまま１袋の

種菌を入れて常温で置くだけで、できあがり！

ヴィーリはスカンジナビア地方の家庭で伝統的に作

られてきた強い粘りのある発酵乳です。牛乳に種菌

を加えて室温に置くだけ、簡単に家庭でつくれます。

酸味が少なく、チーズのような味がします。強い粘

りがあり、かき混ぜるとトルコアイスのように伸び

ます。

コーカサス山脈の山麓地帯は健康長寿の郷として有名です

が、その地方では古来ケフィアと呼ぶ発酵乳を常食して

います。ケフィアは”神様の贈り物”と伝えらるれケフィ

ア粒（ケフィアグレイン)によって牛乳を発酵させて作ら
れています。ホームメイド・ケフィアは、家庭で牛乳を発

酵させてケフィアを作る種菌です。豆乳でも発酵出来ます。

牛乳（または豆乳）１リットルにケフィア菌１パックを加

えて、室温に１日置くだけで、誰でも簡単に発酵出来ます。

ヨーグルトの本場ブルガリアのプロバイオティク

ス・ヨーグルト。食事中のコレステロールが気に

なる方は、豆乳でも発酵できます。豆乳で発酵さ

せるとビフィズス菌が増えます。

※プロバイオティクスのみ、発酵適温は４０度～

４５度と高温ですので、専用の発酵器が必要とな

ります。
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牛肉・豚肉・鶏肉

サーロインの隣に位置する高級部位のひとつ。サーロ

インよりも脂の刺しが入りやすいため、とろけるよう

な味わいを楽しめます。スライス肉はすき焼き用です

が、すき焼き以外でも野菜と一緒に蒸し煮にすると少

量でも煮汁全体に脂の豊かな味わいが広がります。

スライスながら、脂がのった濃厚な味わいが特徴です。

すき焼き用とありますが、薄めにスライスされているの

で、野菜と合わせた料理全般に使いやすいです。ウス

ターソースで味漬けしてちょっと贅沢にビーフサンドも

おすすめです。（花坂）

リブロース・肩ロースは、程よい脂のりと柔らかさがあり、ナス

やピーマン、玉ねぎと甘辛く煮ると、脂のコクが野菜全体にいき

わたります。

先週表紙で紹介した赤地鶏です。一見高く見えますが、

ボリュームも多いので意外とコスパが良いかもしれませ

ん。ももとむねが選べるのも嬉しいポイントです。
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鶏肉・加工肉

形が崩れたりした「ロースハム」のわけあり品を容量を増やしてパック詰めして

冷凍しました。通常の「ロースハムスライス」の約3パック分入っています。
●賞味期限：2026/12/2
●原材料：豚肉(国内産)、砂糖、食塩、香辛料

皮なしソーセージの大小の訳あり品をお届けします。でん粉など使

用せず、国産豚肉を始めシンプルな原材料で食べ応えある大容量の

企画です。

●賞味期限：2026/11/7
●原材料：豚肉・豚脂肪(国内産)、砂糖、食塩、香辛料

毎回大人気の、訳あり・もったいないシリーズ。鎌倉ハムで製造中に出た端肉や形成不良

の商品を集めて冷凍保存したものです。余談ですが、訳あり皮なしソーセージを見たとき、

「トゲアリトゲナシトゲトゲ」を想起しました。
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水産品

島根県の県魚「とびうお」、初夏に山陰沿岸に回遊してきます。淡泊な身ですが旨味があります。そのま

ま焼いてお召し上がりください。とびうおも何種類かあり、前回は小さい「丸とび」でしたが、今回は身

が大きく厚めの「角とび」です。しっかりした旨味があります。

●賞味期限：60日
●原材料：トビウオ(山陰沖産)、食塩（室戸海洋深層水）

日本海で漁獲したハタハタの頭をとってそのまま丸干しにしました。そのまま焼いていただくと淡白の中に

もまろやかな味わい。甘みのある脂がジュワーとお口に広がります。約8尾入りパック。
●賞味期限：90日
●原材料：ハタハタ(山陰地方産)、塩

能登半島の波の穏やかな内海、七尾湾で獲れた絹も

ずくです。ホンダワラという海草に付着し、繊維が

細くぬめりが強いのが特徴です。

●賞味期限：20日
●原材料：絹もずく、塩

能登半島の外海で獲れた岩もずくです。こりこり

した食感が特徴で、海底に自生するもずくを海女

さんが丁寧に手摘みしました。

●賞味期限：20日
●原材料：岩もずく、塩
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水産加工品・ねりもの

北海道のタラすり身に長崎産の小魚を練りこみ、

奥行きのある味わいに仕上げています。つなぎ

と調味料は最低限に魚本来の美味しさを生かし

ました。

人気の「おとうふ揚げ」に、国産の人

参・筍・ごぼう・しいたけ・枝豆をカッ

トして練り込みました。すり身の旨みと

豆腐の甘みに加え、野菜の旨みと食感が

あり、野菜も一緒に食べられます。

●賞味期限：90日
●原材料：タラすり身、豆腐、人参・竹

の子・ごぼう・椎茸・枝豆(国内産)、馬
鈴薯でん粉、粗糖、鰹節エキス、発酵調

味料、米油

北海道釧路産の肉厚昆布のおいしさ

とごまの香ばしい風味を生かしまし

た。その日の天候と素材の状態を見

極め、職人が微妙な火加減調整を行

う直火釜炊きです。

●賞味期限：90日
●原材料：醤油、昆布、麦芽水飴、

砂糖(粗糖)、ごま、発酵調味料、か
つおだし

すけそう鱈を水揚げ収穫後、船上で加工し急速冷凍するためさっ

くりとした食感が生きてます。しょうゆを隠し味に、無着色で仕

上げました。（一般品は着色料でピンク色に仕上げます）青菜・

卵との三食丼や、お弁当のご飯の空きにご利用ください。

●賞味期限：90日
●原材料：スケソウダラ（国内産）、砂糖、醤油、水飴、食塩

●賞味期限：90日
●原材料：タラすり身[スケソウダラ、てん
さい糖、食塩](北海道産)、小魚すり身・煮
だし汁・粗糖・発酵調味料・馬鈴薯でんぷ

粉日本酒・魚介エキス(国内産)、塩、米油
(山形産)
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惣 菜

千葉県産の生椎茸と国産のしめじ、舞茸を国産丸大豆醤油や香りのよい、玉締め絞りのごま油な

どで味付けした本格炊き込みご飯の素。きのこの旨味とごま脂の風味が絶妙の本格きのこ飯です。

●賞味期限：180日
●原材料：椎茸、しめじ、舞茸、にんじん、油揚げ、醤油、食塩、昆布エキス、発酵調味料、ご

ま油、米酢、砂糖、かつお節エキス

つくば鶏の手羽元を限定し、オリジ

ナルの『漬込みタレ』に約1日かけて、
じっくり漬け込み、スチームオーブ

ンでふっくら柔らかく焼き上げまし

た。素材を活かす、『漬込みタレ』

は、1年以上じっくり醸造した深みの
ある国産丸大豆しょう油をベースに、

国産もち米・米麹、本格焼酎だけの

本みりん、北海道産昆布・国産鰹節

エキス等のこだわりの調味料だけで、

自社独自に作り上げました。

●賞味期限：180日
●原材料：鶏手羽元（つくば鶏/茨城産）、醤油、砂糖、本みりん、
昆布だし、鰹節エキス、椎茸エキス

房総もち豚とたっぷりの国産生姜を使い、国

産丸大豆醤油、喜界島の粗糖、国産にんにく、

国産丸大豆たまり醤油で味付けしました。生

姜のピリッと爽やかな辛みが食欲をそそる、

スタミナもつく丼ぶりご飯の素。しっかりと

味がついているので、炒めた野菜などと合わ

せて、生姜炒めなどもおすすめです。

●賞味期限：180日
●原材料：豚肉（房総もち豚

/千葉産）、生姜（国内産）、
醤油、砂糖（喜界島産）、発

酵調味料、たまり醤油、にん

にく（国内産）

レンジ 湯せん
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惣 菜

調理

国産豚肉・野菜使用のやさしい味のシンプル

な餃子です。皮は国産小麦粉と天塩と水だけ

で作っています。皮をやわらかくする添加物

は一切使用していません。子供さんにも安心

して食べていただける様、刺激を少なくした

ファミリータイプの餃子です。

●賞味期限：1年 ●原材料：野菜[（キャベツ、たまねぎ、にら、
にんに、生姜]、（国内産）、豚肉（国内産）、パン粉、肉汁、
しょうゆ、ごま油、昆布パウダー、砂糖、食塩、こしょう、皮[小
麦粉、食塩]

さつま芋で作った韓国のはるさめを使用し、ほの

かなに醤油味で、コクがある料理です。辛くない

ので子供から年配の方まで幅広く召しあがってい

ただけます。
●賞味期限：30日
●原材料：春雨、エリンギ、ニラ、醤油、ごま油、砂糖、

ねぎ、なたね油、塩、鰹粉末、昆布粉末、椎茸粉末

シンプルな味が飽きにくく、タレを

つけずに塩でもおいしいチヂミです。
●賞味期限：30日
●原材料：小麦粉、にら、ねぎ、もち米

粉、菜種油、食塩、かつお粉末、昆布粉

末、椎茸粉末

1個でも満足の大きな肉団子が8個入っています。お豆
腐が入っているので柔らかくて、それでいて肉の味も

しっかり。国産大豆100％の脱水豆腐と安全な飼料で育
てた肉と野菜が入っています。
●賞味期限：1年 ●原材料：:野菜（たまねぎ、長ねぎ、しょ
うが）、豆腐（大豆/国内産）、鶏肉、つなぎ[パン粉、でん粉、
鶏卵]、豚脂、しょうゆ、なたね油、清酒、食塩、こしょう、
たれ[砂糖、しょうゆ、発酵調味料、ケチャップ、でん粉、黒
酢]、揚げ油（なたね油)

湯せん

レンジ

朝の忙しい時にすばやく・簡単に調理出来る

電子レンジ対応商品です。必要な時、必要な

分だけお使いいただける様にカットトレーを

使用し、便利性も併せて追求しました。
●原材料：鶏肉・豚肉(国内産)、とんかつソース、
キャベツ・玉ねぎ（国内産）、パン粉、砂糖、食

塩、こしょう、衣[（パン粉、小麦粉、でん粉]、揚
げ油[なたね油]

レンジ自然解凍

イカの旨味で酢醤油のタレにあうチヂミです。

●賞味期限：30日
●原材料：小麦粉、するめいか、菜種油、ニラ、人参、もち米粉、ねぎ、

食塩、かつお粉末、昆布粉末、椎茸粉末
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惣菜・レトルト

リニューアル品。創業から約16年、市販の酵母は使わず、粉・塩・水・米油のみで最低24時間以上発酵させたもっ
ちり生地で作りました。オイルを加えることで、柔らかな食感の生地に仕上がっています。粉は国産100%（九州産/
広島産）。有機トマト、有機バジルペーストなど、トッピングも厳選しました。

●賞味期限：1年 ●原材料：生地 [ 小麦粉(小麦/九州産））、全粒粉（小麦/広島産））、米油（国内産）、天日塩
(オーストラリア産) ]、具 [ 有機トマトピューレー漬け(イタリア産)、ナチュラルチーズ(生乳/北海道産、食塩）、オ
リーブ油(イタリア産)、有機バジルペースト（イタリア産）、天日塩(オーストラリア産)、胡椒]

リニューアル品。創業から約16年、市販の酵母は使わず、粉・塩・水・米油のみで最低24時間以上発
酵させたもっちり生地です。オイルを加えることで、柔らかな食感の生地に仕上がっています。粉は

国産100%（九州産/広島産）。北海道産のコーン、バター、チーズ、島根県木次乳業のパスチャライ
ズ牛乳など、具材の原材料も厳選しました。

プレーンなピザベース。焼き立て

もちもちの国産小麦100％の生地
のおいしさを閉じ込めました。

●賞味期限：1年
●原材料：小麦粉（小麦（熊本県

産））、全粒粉（小麦（広島県

産））、天日塩（オーストラリア

産）、（一部に小麦を含む））

調理 ｵｰﾌﾞﾝ

●賞味期限：1年 ●原材料：生地 [ 小麦粉(小麦/九州産））、全粒粉（小麦/広島産））、米油（国
内産）、天日塩(オーストラリア産) ]、具 [ホワイトソース（生乳（島根産）、バター（北海道産）、
小麦粉（小麦/九州産））、ナチュラルチーズ(生乳/北海道産）、食塩）、コーン（北海道産）、玉
ねぎ（広島産産）、オリーブ油(イタリア産)、胡椒、天日塩(オーストラリア産)]

お湯を注ぐだけで本格派具だくさん、香り高い深い味わいのみそ汁が作れます。有機大豆と有機米を使用した

有機米味噌に植物性だしを加えた生みそタイプ。有機豆腐、有機ほうれん草、有機ねぎの3種の具材入り。
●賞味期限：180日 ●原材料：調味味噌[有機米味噌・純米料理酒、食塩(天日塩)、酵母エキス、たまねぎ粉
末、昆布粉末、しいたけエキス、酒精]、具[有機ほうれん草(タイ他)、有機豆腐、有機ねぎ(タイ他)/豆腐用凝固
剤]

“おへそ”のフランク・カステヤ/代田京子さん
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調味料

遺伝子組み換えをしていないなたねを原料にした圧搾絞りのなたね油、平飼い卵、アルコールを添加せず、充分な発酵過程を経たりんご酢

自然海塩「海の精」、国産蜂蜜、無添加香辛料など食べる人の身になって選んだ原材料を使用しています。メーカー独自の乳化技術で素材

の味を生かし、家庭で手作りしたかのような味。マスタードの量が多い「辛口」タイプ。

●賞味期限：180日
●原材料：食用なたね油、卵、りんご酢、食塩、蜂蜜、マスタード、ニンニク、コショウ、生姜

塩分を控えめにして麹の甘みだけを生かした白みそ。原料

は中辛口と同じですが、麹が大豆の3倍入っています。添加
物を一斉使用しない貴重な白みそです。熟成期間は約1ヶ月。
麹を大豆の3倍使ってあるので、あっさりした甘味がありま
す。大豆と米麹の甘さを生かした料理としてマクロビのス

イーツや味噌漬けやみそ焼き、和え物やドレッシングなど

のお料理にも。

●賞味期限：75日
●原材料：米・大豆（国内産）、塩

米麹にない味わいの麦独特の濃厚な香りと風味が楽しめ

ます。味噌汁のほかにきのこやパスタの味噌炒めなどの

料理に。熟成期間は約8ヶ月。国産の麦の風味が生きて
いるため、特に夏向きのみそ汁として好まれています。

他の米麹みそと合わせても又違った美味しさが楽しめま

す。

●賞味期限：120日
●原材料：大麦・大豆（国内産）、塩
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ルゥ・油・だし・粉

いわし節(マイワシ、ウルメイワシ/熊本産)、いわし煮干(マイワシ、ウルメイワシ/熊本産)、かつお節(鹿児島産)、真昆布(北海道
産)、原木椎茸(九州産)の国産原料５種の旨味をゅっと凝縮した、出汁パックです。鮮度の良い肉厚の原料を、細かいパウダーで
なくあえて粗く粉砕することにより、エグミ、濁り、臭みのない、だし本来の旨みが引き立てました。旨みの相乗効果で濃い出

しがとれます。ティーバックは無漂白です。

●賞味期限：365日 ●原材料：いわしふし・いわし煮干・かつおふし・昆布・椎茸(国内産)

日々の食卓にメリハリをつけたいとき、パック１つで濃厚で上質なだしが取れることは大きな可能性をもたら

します。毎日使うにはコストがかかりすぎますが、要所要所で使うときにしっかり応えてくれるだしです。ま

た、スパイスだけでカレーを作る時の味のベースや、焼きめしに自然で濃厚な旨味を加えたいときにはパック

を破って直接入れても効果的です。

原材料がわかりやすいネーミングですが、どちらも胡麻の老舗、和田萬によるふりかけです。ユニーク

な名前に反して味はしっかり王道のふりかけで、市販のふりかけに慣れている方も違和感なく召し上が

れます。もちろん素材の風味がより濃くておいしいですよ。
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麺・米

もちきびは数ある雑穀の中で一番食べやすいの

で初めての方には特におすすめです。もちもち

とした食感とほのかな甘みが特徴の雑穀です。

目の細かいザル(茶こしなど)で洗い、米に1～2
割混ぜて通常の水加減よりやや多めにして炊き

ます。きび団子やきび餅にも。

●賞味期限：1年
●原材料：もちきび(岩手県、北海道、長崎県)

日本に初めて伝わったジャポニカ主の赤米

が日本のルーツだといわれています。赤米

のヌカの部分にタンニンを含み、白米と

いっしょに炊くとほんのり薄紅色となりま

す。白米と混ぜて炊くか、もち米として赤

米を5対1の割合で蒸して、赤もちとして利
用できます。生産者は愛知県・わっぱの会

「知多農場」で農薬不使用栽培されたもの

です。

●原材料：赤米(愛知産)

生産者は富山市・小原営農センターが有機栽

培して認証を受けた黒米です。黒米は古代米

の一つでイネの原種である野生稲の特長を受

け継いでいます。黒米には特にポリフェノー

ルの一種のアントシアニンが豊富で栄養価の

高く人気が出ています。

●原材料：黒米(富山産)

全て岩手県産の雑穀を5種類ブレ
ンドしています。お米を研いで水

を張ってからお好みの量（2合に
対して大さじ１杯が目安）を入れ

て炊くだけです。クセがない雑穀

を組み合わせており、白米に慣れ

ている方でも食べやすいブレンド

です。

●賞味期限：1年
●原材料：大麦、もちきび、もち

あわ、ひえ、はと麦
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グラノーラ・パン

手軽に植物性プロテインを補給できるやさしい甘みのプロテイ

ンバー。砂糖・卵・乳製品不使用。甘味料には有機メープルシ

ロップ使用。メープルシロップのやさしい甘みのバー。

●賞味期限：180日 ●原材料：小麦粉[北海道産)]、オーサワ
の有機メープルシロップ、なたね油、えんどう豆たんぱく[え
んどう豆]、大豆クラッシュ[大豆(国内産)]、アーモンドパウ
ダー[アーモンド]、アーモンド、くるみ

手軽に植物性プロテインを補給できるやさしい甘みのプロテイ

ンバー。砂糖・卵・乳製品不使用。甘味料には有機メープルシ

ロップ使用。甘さ控えめ、ビターなココア味のバー。

●賞味期限：180日 ●原材料：オーサワの有機メープルシ

ロップ、小麦粉(北海道産)、なたね油、えんどう豆たんぱく[え
んどう豆]、大豆クラッシュ[大豆(国内産)]、アーモンドパウ
ダー、ココアパウダー、デーツ、有機カレンツ

手軽に植物性プロテインを補給できるやさしい甘みのプロ

ティンバー。小麦・砂糖・卵・乳製品不使用。甘味料には有

機メープルシロップ使用。ザクザクした食感の自然な甘み、

グルテンフリーのバー。

●賞味期限：180日 ●原材料：有機オーツ麦、オーサワの

有機メープルシロップ、なたね油、えんどう豆たんぱく[えん
どう豆]、大豆クラッシュ[大豆]、有機豆乳、アーモンド、
アーモンドパウダー

手軽に植物性プロテインを補給できるやさしい甘みのプロテイ

ンバー。小麦・砂糖・卵・乳製品不使用。甘味料には有機メー

プルシロップ使用。抹茶やよもぎのような風味のグルテンフ

リーのバー。

●賞味期限：180日 ●原材料：有機オーツ麦、オーサワの有機

メープルシロップ、なたね油、えんどう豆たんぱく[えんどう豆]、
有機豆乳、大豆クラッシュ[大豆]、アーモンドパウダー、有機モ
リンガパウダー
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お菓子

砂糖の代わりに低GIの有機アガベシロップと、手間
暇かけて育てた白桃をふんだんに使用した、食べ応

えのある甘さすっきりのゼリーです。真っ白な肉質

に育てるため、一つ一つ袋掛けして熟成した白桃を

使用しています。
●賞味期限：240日 ●原材料：白桃(山形・青森・福島県)、
有機アガベシロップ、寒天/酸味料

砂糖の代わりに低ＧＩの有機アガベシロップと、手間

暇かけて育てた風味豊かなふじりんごをふんだんに使

用した、食べ応えのある甘さすっきりのゼリーです。

真っ赤に実ったりんごをゴロっと入れ、シャキシャキ

とした食感をそのまま閉じこめています。
●賞味期限：240日 ●原材料：りんご(山形県)、有機アガベシ
ロップ、寒天/酸味料

有機じゃがいもを使用した白トリュフの豊かな風味の

ポテトチップスです。
●賞味期限：1年 ●原材料：有機じゃがいも(アメリカ産)、
有機調合油[有機ベニバナ油・ヒマワリ油・赤ヤシ油]、しょう
ゆ風味シーズニング[有機タピオカ澱粉、食塩、有機砂糖、有
機オニオンパウダー、有機ガーリックパウダー、有機酵母エ

キス、有機糖蜜]／香料、乳酸、クエン酸

薄く削った有機ココナッツ果肉を香ばしくローストした手

軽にさくさく食べられるノンフライのココナッツチップス。

甘くミルキーな味わい、ほのかな塩味特徴です。食物繊維

含有量：5g/30g（1袋）
●賞味期限：540日 ●原材料：有機ココナッツ果肉・有機ココ

ナッツネクター・食塩（フィリピン産）
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お菓子

食べやすいスティックタイプ プレーン生地

にカレンズ入り生地をサンドしてます。優し

い甘さ。

●賞味期限：150日●原材料：小麦粉(国内産)、
全粒粉、有機カレンズ、菜種油、食塩

オーガニックのココアを練り込んでオーガニッ

クメープルシロップで甘味をつけたビスケット。

●賞味期限：150日●原材料：小麦粉(国内産)、
全粒粉、有機メープルシロップ、菜種油、有機

ココア、有機くるみ、食塩

アーモンド入りのタルトにさらにナッツを

プラス。見た目にも華やかになり、ナッツ

の香ばしさと水飴の優しい甘さがクセにな

ります。●賞味期限：14日●原材料：小麦
粉、菜種油、スライスアーモンド、くるみ、

ホールアーモンド、ヘーゼルナッツ、麦芽

米飴、食塩

もとは福島県で農業とお菓子作りをされていましたが、東日本大震災をきっかけに長野県へ移住し、

世代交代をしながらも、原材料にこだわったおお菓子作りを続けられています。ネーミングがちょっ

と変わっていますが、砂糖や乳製品を使わない質実剛健な焼き菓子です。体がほっと一休みできる、

そんな味がします。

２代目の吉田拓未さん

１．国産の小麦や素材をできる限り使用しています

２．乳製品・砂糖を一切使用していません

３．塩は「海の精」、油は圧搾法の菜種油を使用しています
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菓子・飲料

熊本県・阿蘇山の北西、大分との県境にちかい標高500メー
トル程の高原で生産されたお茶です。すぐ近くを流れる菊

池渓谷は日本三大名水にうたわれるほど水のきれいなとこ

ろで、いつも雨や霧に洗われており、この辺りで栽培され

たお茶は香りの高さで知られています。農薬や化学肥料・

除草剤は不使用、肥料は油粕やまわりの草などを与え、で

きるだけ自然に近い形で栽培しています

●原材料：緑茶(熊本産)

厳選した宇治抹茶の香り、てんさい糖で仕上げた控えめな甘さ。原材

料は必要最小限、添加物は使用しておりません。あっさり、まろやか

な口どけのこだわりアイスキャンデーです。素朴ながら豊かな抹茶感

が味わえます。

●原材料：乳製品、砂糖、抹茶

香りがよく甘味がある宮崎産有機緑茶を微粉末にし

ました。ホットでもアイスでもすっと溶ける使いや

すい微粉末。もちろん料理やお菓子作りにも使いやすく、茶葉を丸ごと摂

取できるため栄養満点！

●賞味期限：1年 ●原材料：有機緑茶(宮崎産)
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飲 料

「丸の内タニタ食堂の有機ジャスミン茶」は、香料

を一切使用せず、有機JAS認証を受けた茶葉とジャ
スミンの生花で丁寧に薫香された無添加のオーガ

ニックティーです。ジャスミンの生花でじっくりと

薫香した華やかな香りが特徴です。香料不使用。ノ

ンカロリー。

●賞味期限：270日
●原材料：有機ジャスミン茶(中国産)

エコ・ブラックは、エクアドルとメキシコで、

森を守るアグロフォレストリー(森林農法)で
育った、有機栽培のコーヒー豆を使用してい

ます。１缶ごとに１円が森林保護の資金とし

てエクアドルコタカチ郡に支払われることに

なっています。

●賞味期限：270日
●原材料：コーヒー（コーヒー生豆/エクアド
ル、メキシコ産）

シナモン専門店が3年の歳月をかけてつくった自社独自開発のシナ
モンドリンク【町田シナモン】とてんさい糖、生姜エキス、レモン

果汁とブレンドし、さっぱりとした味わいのシナモンサイダーです。

●賞味期限：1年
●原材料：シナモンエキス、てんさい糖、レモン果汁、レモン果

皮]、レモン、香辛料[クローブ、生姜］、ジンジャーエキスパウ
ダー/炭酸

有機にんじんと有機レモン果汁

だけを使用したさわやかな飲料

です。自然な甘さで、にんじん

の嫌いな方でもおいしくお召し

上がりいただけます。

●賞味期限：2年
●原材料：有機濃縮にんじん

（国内産）、有機レモン(海外
産)
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衛生用品・雑貨
植物油脂原料のあわ立ち豊かな石けんをベースにど

くだみ(保湿成分)を配合。古くから生薬として親しま
れてきた“どくだみ”の保湿成分を活かした石けん

です。きめ細かな泡立ちで、汚れをすっきり落とし

ながらなめらかに洗いあげます。肌を清浄に保つこ

とでニキビ防止に。合成界面活性剤・酸化防止剤・

エデト酸塩・香料・着色料不使用。洗顔、浴用とし

て。

●原材料：石ケン素地、ドクダミエキス、甘草エキ

ス、ハチミツ、BG

よもぎには、清浄・抗菌・制菌作用・保湿作用等があり、古くから民間療法と

しても利用されてきたハーブです。よもぎ石けんはせっけん素地に熊本県で採

取されたよもぎエキスをたっぷり使用しなめらかな泡ですっきりと汚れを落と

し、お肌に潤いを与えるもので、「地の塩社」のロングセラー商品です。エデ

ト酸塩、着色料、香料等の添加物は一切不使用です。

●原材料：石ケン素地、ヨモギエキス、水※石鹸油脂原料（牛脂、パームヤ

シ）

炭を天然油脂原料のせっけんに配合。炭

の粒子が毛穴につまった脂や古い角質等

の老廃物を吸着し、お肌を清潔に保ちま

す。

●原材料：石ケン素地、炭、水

地

の

塩

社

の

せ

っ

け

ん
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お酒

3種類の特別なホップを使用。新緑の香り、柑橘の風味、重厚でバラン
スのよい苦み、これら３種類のホップの相乗効果が開花したブルーム

アイピーエー。岩手製造の地ビール。

●アルコール度数：4.5％
●原材料：麦芽(大麦麦芽・小麦麦芽/ドイツ製造)、ホップ、オレンジ

奥羽山脈の雪解け水を豊富に使い、厳選した3種のアロマホップを使用。最近
の軽い白ビールとは一線を画し、しっかりしたボディ感と苦みが楽しめます。

麦芽、ホップ、スパイス類を通常よりも多量に使用し、ベルジアンホワイト

酵母と相まって豊かな香りと味わいを醸し出す岩手発のホワイトビールです。

●アルコール度数：5.0％
●原材料：麦芽(大麦麦芽・小麦麦芽/ドイツ製造)、ホップ、オレンジピール、
オーツ麦、コリアンダーシード

アニスの花の香りとさわやかな酸味が特徴で、食前酒として、また、魚介、豆、野

菜との相性が抜群です。お試し用に250ｍｌの飲みきりサイズもあります。
●生産者：ボデガス・パッラ・ヒメナス

●原産地：スペイン/ラマンチャ産
●品種：アイレン

●アルコール度数：12.5% 

パッラ・ヒメネス3兄弟により始まったこの農園は１
９９０年代から少量生産の持続的な農業に着手して

おり、スペインのオーガニックワインの先駆でもあ

りました。現在、新しい代表により、更にミニマル

なワイン醸造への挑戦を進めています。

ボデーガス・パッラ・ヒメネス農園

※２０歳未満の方へのお酒の販売はいたしません
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徳用・製菓材料

製パン用小麦として開発された品種:ゆきちから小麦だけを挽いた小麦粉です。
ハードブレッドなどに。岩手県産１００％使用です。

●蛋白11.0％ 灰分0.48％

岩手県産ナンブコムギ１００％使用。小麦の表皮や麦芽も入っているため、食物繊

維やミネラルが豊富です。パンやお菓子を作る際に混ぜるとコクも上がって効果的。
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ヘアケア

リマナチュラルは、マクロビオティックの提唱者、桜沢如一氏の夫人、里真氏にちなんで名づけられた化粧品です。

身土不二の考えから、日本古来から使われている椿油を主成分として植物成分のみで作られています。また、５つ

の肌の負担になる添加物を使用しておりません。

伊豆利島等国内産の無農薬椿油を主原料に、

秩父の生の天然水を使用し、ハーブエキス

を配合した、髪にやさしいヘアクリームで

す。朝のスタイリングの他に、お休み前の

ヘアトリートメントにもご使用いただけま

す。べたつかず、さらりとした仕上がりが

特徴。
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表面
18159 52銅の力ｼﾘｰｽﾞ 抗菌ﾙｰﾌﾟ

17640 1ｷﾞｻﾞｺｯﾄﾝの肌になめらかｲﾝﾅｰ 2分袖 ﾍﾞｰｼﾞｭﾛｰｽﾞM 18166 53銅の力ｼﾘｰｽﾞ 抗菌ﾀﾜｼ

17657 2ｷﾞｻﾞｺｯﾄﾝの肌になめらかｲﾝﾅｰ 2分袖 ﾍﾞｰｼﾞｭﾛｰｽﾞL 18173 54猪毛ﾍｱﾌﾞﾗｼｽﾘﾑ｢かみのなでしこ｣

17664 3ｷﾞｻﾞｺｯﾄﾝの肌になめらかｲﾝﾅｰ 2分袖 ﾍﾞｰｼﾞｭﾛｰｽﾞLL 18180 55白馬と栗毛のﾎﾞﾃﾞｨﾌﾞﾗｼ｢さくら｣365

17671 4ｷﾞｻﾞｺｯﾄﾝの肌になめらかｲﾝﾅｰ 2分袖 ｽｶｲｸﾞﾚｰM 18197 56ﾔｷﾞ毛の洗顔ﾌﾞﾗｼ さくら

17688 5ｷﾞｻﾞｺｯﾄﾝの肌になめらかｲﾝﾅｰ 2分袖 ｽｶｲｸﾞﾚｰL 18203 57ｱｰﾄﾌﾞﾗｼ白馬毛の洋服ﾌﾞﾗｼ

17695 6ｷﾞｻﾞｺｯﾄﾝの肌になめらかｲﾝﾅｰ 2分袖 ｽｶｲｸﾞﾚｰLL 18210 58毛並みも整えられる 元祖毛玉取りﾌﾞﾗｼ

17701 7ｷﾞｻﾞｺｯﾄﾝの肌になめらかｲﾝﾅｰ ﾀﾝｸﾄｯﾌﾟ ﾍﾞｰｼﾞｭﾛｰｽﾞM 18227 59根菜ごしごし丸洗いﾌﾞﾗｼ

17718 8ｷﾞｻﾞｺｯﾄﾝの肌になめらかｲﾝﾅｰ ﾀﾝｸﾄｯﾌﾟ ﾍﾞｰｼﾞｭﾛｰｽﾞL

17725 9ｷﾞｻﾞｺｯﾄﾝの肌になめらかｲﾝﾅｰ ﾀﾝｸﾄｯﾌﾟ ﾍﾞｰｼﾞｭﾛｰｽﾞLL NTW001 エコ曲げわっぱ（楕円）大　中仕切り無し

17732 10ｷﾞｻﾞｺｯﾄﾝの肌になめらかｲﾝﾅｰ ﾀﾝｸﾄｯﾌﾟ ｽｶｲｸﾞﾚｰM NTW002 天然大麦ストロー（１０本入り）

17749 11ｷﾞｻﾞｺｯﾄﾝの肌になめらかｲﾝﾅｰ ﾀﾝｸﾄｯﾌﾟ ｽｶｲｸﾞﾚｰL NTW003 経木らっぷ（長型）２０枚入り

17756 12ｷﾞｻﾞｺｯﾄﾝの肌になめらかｲﾝﾅｰ ﾀﾝｸﾄｯﾌﾟ ｽｶｲｸﾞﾚｰLL NTW004 竹製　水割り用（コーヒーマグ）

17763 13国産 岡山児島ﾀﾞﾝｶﾞﾘｰのおでかけ帽子 ｲﾝﾃﾞｨｺﾞ NTW005 桧レンゲ（蜜蝋）　大

17770 14国産 岡山児島ﾀﾞﾝｶﾞﾘｰのおでかけ帽子 ﾗｲﾄﾌﾞﾙｰ NTW006 桧レンゲ（蜜蝋）　中

17787 15毎晩履きたいおやすみ外反拇趾ｻﾎﾟｰﾀｰS~M NTW007 天削盛り付け箸

17794 16毎晩履きたいおやすみ外反拇趾ｻﾎﾟｰﾀｰM~L NTW008 スス角菜箸　３３ｃｍ

17800 17残糸今治製ｶﾗﾌﾙｽﾄﾗｲﾌﾟﾌｪｲｽﾀｵﾙ5枚組 NTW009 三角おとり（タイシャ）

17817 18蚊帳織ﾈｯｸｶﾊﾞｰ 水×白茶 NTW010 竹とり物語　１０P

17824 19蚊帳織ﾈｯｸｶﾊﾞｰ 桜×白茶 NTW011 ススダイヤ研出し　赤

17831 20蚊帳織ﾈｯｸｶﾊﾞｰ 若葉×白茶 NTW012 お弁当箸（スス竹）

17848 21ﾅﾋﾟｭｱDouble-faced ｽﾀﾝﾄﾞﾐﾗｰ2倍 NTW013 スス箸箱　大

17855 22ﾅﾋﾟｭｱDouble-faced ｽﾀﾝﾄﾞﾐﾗｰ3倍 NTW014 スス箸箱　中

17862 23ﾅﾋﾟｭｱDouble-faced ｽﾀﾝﾄﾞﾐﾗｰ5倍 NTW015 ススターナー（上）大（蜜蝋）

17879 24ﾅﾋﾟｭｱDouble-faced ｽﾀﾝﾄﾞﾐﾗｰ7倍 NTW016 スス炒飯用べら　

17886 25泉州産ｿﾌﾄなきなりのﾌｪｲｽﾀｵﾙ5枚組 NTW017 お好み焼き用べら　

17893 26泉州産ｿﾌﾄなきなりのﾊﾞｽﾀｵﾙ2枚組 NTW018 スス丸杓子　２３ｃｍ（蜜蝋）

17909 27ぎゅっとしぼれて握りやすい温泉ﾀｵﾙ ﾎﾜｲﾄ NTW019 スプーン　カレー（蜜蝋）

17916 28ぎゅっとしぼれて握りやすい温泉ﾀｵﾙ ﾋﾟﾝｸﾊﾟｰﾌﾟﾙ NTW020 スプーン　煮豆（蜜蝋）

17923 29ぎゅっとしぼれて握りやすい温泉ﾀｵﾙ ﾌﾞﾙｰｸﾞﾚｰ NTW021 スプーン　コーヒー（蜜蝋）

17930 30ぎゅっとしぼれて握りやすい温泉ﾀｵﾙ ﾁｬｺｰﾙ NTW022 スプーン　小判茶わん蒸し（蜜蝋）

17947 31ｷﾒ肌職人 泡美ﾄﾝ NTW023 スプーン　ベビー（蜜蝋）

17954 32ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂもっちりﾎﾞｯｸｽ(3枚組) ﾛｰｽﾞﾋﾟﾝｸM NTW024 スプーン　竹曲バター（蜜蝋）

17961 33ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂもっちりﾎﾞｯｸｽ(3枚組) ﾛｰｽﾞﾋﾟﾝｸL NTW025 スス洋食フォーク（蜜蝋）

17978 34ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂもっちりﾎﾞｯｸｽ(3枚組) ﾛｰｽﾞﾋﾟﾝｸLL NTW026 マルチストッカー　キャスター付き

17985 35ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂもっちりﾎﾞｯｸｽ(3枚組) ﾓｶM NTW027 一刀鍛（いっとうたん）　ＶＧ－１０三層鋼包丁　菜切

17992 36ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂもっちりﾎﾞｯｸｽ(3枚組) ﾓｶL NTW028 一刀鍛（いっとうたん）　ＶＧ－１０三層鋼包丁　三徳

18005 37ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂもっちりﾎﾞｯｸｽ(3枚組) ﾓｶLL NTW029 ＫＵＳＵしょうのう　１０ｇ×１０包

18012 38ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂ ﾊｲｳｴｽﾄ(3枚組) ﾋﾟﾝｸM NTW030 ＫＵＳＵ香 １０ｇ×１６包

18029 39ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂ ﾊｲｳｴｽﾄ(3枚組) ﾋﾟﾝｸL NTW031 クスノキアロマチップ　４２０ｇ

18036 40ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂ ﾊｲｳｴｽﾄ(3枚組) ﾋﾟﾝｸLL NTW032 【宅配】国産　綿毛布　シングル

18043 41ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂ ﾊｲｳｴｽﾄ(3枚組) ﾓｶM NTW033 オーガニックコットン枕

18050 42ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂ ﾊｲｳｴｽﾄ(3枚組) ﾓｶL NTW034 オーガニックコットン枕カバー

18067 43ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂ ﾊｲｳｴｽﾄ(3枚組) ﾓｶLL NTW035 オーガニックコットン立体メッシュカバー頸椎枕

18074 44ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂ ﾊｲｳｴｽﾄ(3枚組) ﾌﾞﾗｯｸM NTW036 ふわふわスーピマコットンフェイスタオル

18081 45ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂ ﾊｲｳｴｽﾄ(3枚組) ﾌﾞﾗｯｸL NTW037 ふわふわスーピマコットンバスタオル

18098 46ﾄﾗﾀﾆ3Cｼｮｰﾂ ﾊｲｳｴｽﾄ(3枚組) ﾌﾞﾗｯｸLL NTW038 ボタニカルダイオーガニックコットン靴下アールグレイ

18104 47鯖江のﾒｶﾞﾈ工場がいつも使っているﾒｶﾞﾈ拭き ﾌﾞﾗｯｸ NTW039 ボタニカルダイオーガニックコットン靴下さくら

18111 48鯖江のﾒｶﾞﾈ工場がいつも使っているﾒｶﾞﾈ拭き ﾗｲﾄｸﾞﾚｰ NTW040 ボタニカルダイオーガニックコットン靴下ブルーベリー

18128 49鯖江のﾒｶﾞﾈ工場がいつも使っているﾒｶﾞﾈ拭き ﾍﾞｰｼﾞｭ NTW041 ボタニカルダイオーガニックコットン靴下すずらん

18135 50鯖江のﾒｶﾞﾈ工場がいつも使っているﾒｶﾞﾈ拭き ﾗﾍﾞﾝﾀﾞｰ

18142 51衣類のかぎざき用補修ﾃｰﾌﾟ

▼職人の道具たち

▼天然屋山繊


